VALBONA CHARDONNAY
ROBLE

Color:
Dorado suave e intenso, con reflejos verdosos.

Aroma:

Fresco, frutado y arménico. Se caracterizan
frutas tropicales como banana, anana, melény
durazno. También nuez y vainillagracias a
una sutil combinacion con madera de roble, la
cua brinda mayor complejidad haciendo
resaltar sus cualidades.

Sabor:
Complejo, redondo y de buena estructura.

Sugerencias.
Ideal para acompafiar con carnes asadas, pastasy aves.

Composicién Varietal:
100% Chardonnay

Apelacién Geogr afica:
Finca Dofia Filomena
Departamento de 9 de Julio, San Juan, Argentina.

Cosecha:
M ecanica durante la cuarta semana de Febrero.

Fermentacion:

Clasica, en tanques de acero inoxidable con levaduras
seleccionadas, durante 20 diasy a unatemperatura
méxima de 18°.

Tiempo de maceracion:

Clasica, en tanques de acero inoxidable con levaduras
seleccionadas, durante 20 diasy a unatemperatura
maxima de 18°.
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Fer mentacion malolactica:
100%

Maduracion:
Afejado durante 8 meses en roble americano.

Graduacion Alcohdlica:
12.8°
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